
RESTAURANT 

DAROCO BOURSE  —  6 RUE VIVIENNE, 75 002, PARIS  —  +33 (1) 42 21 93 71  

COCKTAIL BAR 

DANICO  —  6 RUE VIVIENNE, 75 002, PARIS 

Prix en euros toutes taxes comprises 
La liste des ingrédients allergènes est disponible sur demande 

Toutes nos viandes proviennent de France, Italie, Allemagne, Ecosse & Pays-Bas

Une Allergie ? 
Scannez-moi

D R I N K S
 

C O C K TA I L S
Basilico .16 

Gin Bombay Sapphire, acqua di cedro, basilic, feuille de citron, citron 

Kota Colada .16 
Rhum Bacardi Ocho, liqueur de pandan, coco, ananas, épices

St-Germain Spritz .15 
St-Germain, soda, prosecco

Negroni .15 
Gin, vermouth rouge, Campari

Fragola .16 
Vodka Grey Goose, St-Germain, fraise, citron

Amarena.16 
Gin Bombay Sapphire, Martini Rubino, Martini Bitter, cerise amarena

Aperol Spritz .14 
Aperol, soda, prosecco

C O C K TA I L S  S A N S  A L C O O L
Rosso Spritz .11 

Martini Floréal, framboise, Nooh pétillant La Coste

Pesca Ice Tea .11 
Pêche, abricot, thé noir, verjus

B O L L I C I N E
Coupe de Prosecco San Martino, Extra Dry .11 

IGT Lambrusco Azienda Rinaldi .10

DOCG Moscato d’Asti Campo del Palio, 2022 .11

Coupe de Champagne Abelé 1757 .18

 D O L C I 
 

Tiramisù .11 
Tiramisù

Pizza alla nocciolata .15 
Pizza à la crème de noisettes du Piémont, noisettes grillées

Mousse al cioccolato .11 
Notre célèbre mousse aux chocolats 

Fichi arrosto al rosmarino & miele .14 
Figues rôties au romarin, miel, crumble d’amandes & glace yaourt 

Gelati & sorbetti .9 
Nos glaces & sorbets

	



 P I Z Z E 
 

(v) MARGHERITA .14 
San Marzano DOP, fior di latte, basilic

NAPOLI .15 
San Marzano DOP, anchois, tomates cerises, olives, ail, origan, basilic

PARIGI .17 
San Marzano DOP, fior di latte, jambon blanc, champignons de Paris, cebette, basilic

FUOCO LENTO .18 
Datterino confites, fior di latte, spianata, stracciatella, ail confit, zeste de citron, piments 

(v) GIGI .19 
Gorgonzola, figue, tomates anciennes, taralli piment, provolone de Monaco

(v) HULKETTE .19 
Pesto de courgettes, petit pois à l’échalote, feta, sauce tahini, amande grillée, feuille de menthe

GOLDEN HOUR .21 
Datterino jaune, tartare de thon rouge, ricotta au citron confit, câpres frites, œufs de truite

(v) FORMAGGISSIMA .20 
Fior di latte, scamorza, taleggio, gorgonzola, parmesan 

PARMA SHOW .24 
San Marzano DOP, mozzarella di bufala, prosciutto di Parma 24 mois, basilic

M E N U  B A M B I N I  .13 
 

Linguine au Beurre ou à la Sauce Tomate  
ou (v) Pizza Pâquerette 

 
& 1 boule de Glace ou Sorbet

 PA S TA S C I U T TA 
 

(v) Linguine al pesto di basilico, stracciatella .18 
Linguine au pesto de basilic, stracciatella

Pici alla carbonara, tuorlo d’uovo marinato .23 
Pici alla carbonara, jaune d’œuf confit

(v) Paccheri alla nerano .20 
Paccheri, courgettes, provolone del Monaco

Linguine alle vongole e bottarga .26 
Linguine aux palourdes & poutargue

(v) Linguine al burro e limone, tartare di branzino e basilico .24 
Linguine au beurre citronné, tartare de bar & basilic

Lasagne al ragù bolognese da condividere .39 
Lasagne à la bolognaise à partager 

 
 

 S E C O N D I 
 

Branzino in padella, acqua di pomodoro, finocchio, arancia & pistacchio .26 
Bar rôti à la poêle, eau de tomate, fenouil, orange & pistache

Tagliata di controfiletto stagionato 30 giorni, patate & salmoriglio .39 
Tagliata de faux-filet maturé 30 jours, pommes de terre & sauce salmoriglio

Insalata di fagiolini & tonno rosso scottato .23 
Salade de haricots verts, thon rouge snacké, datterini, concombre & vinaigrette balsamique

 
 

C O N T O R N I 
 

(v) Insalata verde .7 
Salade verte

(v) Patate della Nonna .7 
Pommes de terre rôties

 A P E R I T I V I
 

(v) La bellissima burrata e pomodoro datterini 300g .24 
Très belle burrata & tomates datterini à partager (300g)

Prosciutto di Parma 24 mesi .12 
Jambon de Parme affiné 24 mois 

 Alici del Cantabrico .14 
Anchois de Cantabrie à l’huile d’olive

 (v) Arancini alla mozzarella e pomodoro, salsa al pesto di basilico .9 
Arancini, tomate, fior di latte, sauce pesto au basilic

 
 

 A N T I PA S T I 
 

Carpaccio di branzino, fichi & stracciatella .18 
Carpaccio de bar, figues & stracciatella

(v) Gaspacho di pomodori colorati, fagioli cannellini & basilico .15 
Gaspacho de tomates anciennes, haricots blancs, croûtons & basilic

Carpaccio di manzo .21 
Carpaccio de filet de bœuf à la minute, moutarde, anchois & parmesan

Vitello tonnato .19 
Vitello tonnato & câpres frites, comme dans le Piémont


